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ASOLO
PROSECCO SUPERIORE DOCG
BRUT

L'’Asolo Prosecco DOCG superiore si sviluppa sulle colline dei diciotto
comuni intorno alla citta dai cento orrizonti, Asolo, borgo storico ricco di
cultura e arte. Dai nostri vigneti, adagiati su dolci colline che beneficiano
di una ventilazione favorevole e di un'ottima escursione termica, si
ottiene uno Spumante di qualita superiore.

ALTITUDINE: 100-150 m.s.l.m.

VENDEMMIA: seconda decade di settembre

ALLEVAMENTO: doppio capovolto

VITIGNI: Glera

VINIFICAZIONE: fermentazione alcolica in serbatoi di acciaio
termocondizionati, affinamento su fecce fini e successiva presa di
spuma in autoclave

ALCOL: 11% vol*

ACIDITA TOTALE: 5,7 g/I*

RESIDUO ZUCCHERINO: 6 g/I*

COLORE: giallo paglierino con perlage fine e cremoso

PROFUMO: intenso con note di fiori d'acacia e di mela

SAPORE: armonico, ben strutturato e sapido

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: ottimo come aperitvo, accompagna piatti
delicati a base di pesce crudo e verdure

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6-8 °C

* dati soggetti a variazione secondo le annate
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